
Small Plates
MEAT AND CHEESE PLATE - 1 PP: 25 - 2 PP: 35 GF
weekly cheeses and cured meats selection
SPRING SALAD - 18 V, GF
castelfranco radicchio, endive, orange vinigarette, 
pistachios, shaved pecorino
SPRING SOUP - 14 V
leeks, peas, watercress, croutons, creme fraiche
PAN SEARED SCALLOPS - 22, GF
romesco, scallions, marcona almonds, lemon aioli

Entrées
SEARED SALMON - 36 GF
baby turnips, carrots, leeks, tarragon sauce
STRIP LOIN - 38 GF
brussel sprouts, potatoes, bordelaise, remoulade
CHICKEN MILANESE - 29
fennel, apple, arugula salad
RIGATONI - 26 V
pistachio pesto, parmigiano reggiano, lemon zest

Dessert
FRENCH FLAN - 16
GIANDUJA CHOCOLATE CAKE - 14

Please let your server know if you have any food allergies

V - Vegetarian 
GF - Gluten Free



Beer
BROOKLYN BREWERY PILSNER - 8 
BROOKLYN BREWERY LAGER - 8
BROOKLYN BREWERY EAST IPA - 8
BIRRA MORETTI - 8

Cocktails
CLASSIC & SPECIALTY COCKTAILS - 17

Soft Drinks
SOFT DRINKS - 3.5
SAN PELLEGRINO - 7.5
ACQUA PANNA - 7.5 

  

Coffee & Tea
TEA - 3.5
COFFEE - 4.5

  

Sparkling
PROSECCO - 16/64
Botter DOC 
CRÉMANT - 18/72
Veuve Ambal de Bourgogne 
Blanc de Blancs Brut NV

White
MUSCADET - 15/60
Domaine Bel Air
SAUVIGNON BLANC - 18/72
Dauny Coteaux de Giennois ‘22
CHARDONNAY - 16/64 
Château de Gourgazaud ‘21
GAVI - 17/68 
La Mesma, Gavi di Gavi (Indi) ‘22
 Red
SANGIOVESE - 18/72
Poggio della Torre Chianti DOG ‘19
COTES DU RHONE - 17/68
Javone Cotes Du Rhone 2020
BORDEAUX - 20/80 
Château de Bleyzac Cadillac Merlot ‘17

BEAUJOLAIS VILLAGES - 18/72
Château du Germain ‘18
MONTEPULCIANO - 15/60 
Fiamme D’Abruzzo Riserva ‘20
PINOT NOIR - 16/64
Hanging Vine ‘21

Rosé
ROSE - 16/64
Château de Berne “Romance” ‘23 



CONDRIEU - 146
Domaine Jocelyne & Yves Lafoy 
“Aux Ruses” ’22
RIESLING - 92
Domaine Bott-Geyl “Les Elements” 
’21
Italy
AIA DEI COLOMBI - 52
Falanghina del Sannio ’22
MALABAILA - 71
Langhe Favorita ’21
AMPELON - 80
Etna Bianco ’21
CASTELFEDER - 80
Müller Thurgau “Gassner” ’21 

Sparkling
FRANCIACORTA - 112
“Mirabella” Brut Rose

Rose
CHÂTEAU GASSIER “ESPRIT” - 64
Côtes de Provence ‘23

White
France
ARBOIS CHARDONNAY - 80
Domaine Rolet ’21 Organic
SANCERRE - 82
Domaine Michel Vattan, Cuvée L-O ’21
CHENIN BLANC - 82
Domaine de la Taille aux Loups “Clos Montlouis Remus” ‘22
CHABLIS 1ER CRU - 124
Agnès et Didier Dauvissat “Beauroy” ’22 
MEURSAULT - 202
Domaine Vincent Bouzereau “Les Narvaux” ’21 
POUILLY-FUISSE - 102
Domaine Luquet ’20

PIERRE GERBAIS - 135
“Grains de Celles” Extra-Brut NV
BRUNO PAILLARD - 219
Grand Cru, Blanc de Blancs
EGLY-OURIET - 225
Grand Cru Extra Brut

Champagne
WINE LIST



SAINT-EMILION GRAND CRU - 92
Château La Rose-Pourret ’19 
POMEROL - 150
Château Beauregard ’19 
CHÂTEAU - 45
Clos Moulin Pontet ’19 
MARGAUX - 173
Château des Eyrins ’19
Italy
LANGHE NEBBIOLO - 75
Malabaila “Aja” ’20 
BAROLO - 147
Giacomo Fenocchio ’19 Organic
BARBERA D’ALBA - 88
Eugenio Bocchino “Tom” ’20 
CHIANTI CLASSICO - 72
Lanciola “Le Masse di Greve” ’19 
BRUNELLO DI MONTALCINO - 180
Casanuova delle Cerbaie ’16 
SUPER TUSCAN - 78
Lanciola “Terrici” ’15 
MONTEPULCIANO - 73
Salcheto ’20 Organic
USA
PINOT NOIR  - 68
Foris Vineyards ‘21  
APERTURE  - 168
Alexander Valley Red Blend ’20 
HARPER OAK  - 80
Alexander Valley Cabernet 
Sauvignon ’21

  

 

Red
France
CHINON - 54
Baron de la Truffe ‘21 
SAUMUR CHAMPIGNY - 87
‘La Paterne’ Domaine Antoine Sanzay 
HAUTES COTES DE BEAUNE - 68
Domaine Gilber et Philippe 
Germain ‘21 
VOLNAY 1ER CRU - 205
Domaine Nicolas Rossignol 
Mitans ‘18 
RHONE VALLEY - 65
Les Clefs Du Caladas Masif ‘20  
COTE DE BEAUNE - 127
Domaine Vincent Bouzereau 
“Saint-Aubin” ’13
CÔTES DU RHÔNE VILLAGES - 65 
Massif D’Uchaux “Les Clefs Du 
Caladas” ’20 Organic
VACQUERYAS - 82
Clos de Caveau “Fruit Sauvage” ’20 
CROZES-HERMITAGE - 130 
Alain Graillot ’21 Organic
LIRAC - 72 
Domaine Maby “La Fermade” ’20
GIGONDAS - 147
Domaine Brusset “Les Hauts de 
Montmirail” ’20 Organic
CORBIERES - 45
Domaine Fontarèche ’19


